
Kennen Sie unsere «Paschiun pitschna» - die kleine Version des grossen Genusses? 
Stellen Sie sich 3 Gänge aus der Karte für CHF 75.00 zusammen. 

Preise in CHF inkl. MwSt. 

 

   
«ART CULINARICA ALPINA» 

   

VORSPEISEN 
GuardaVal Salat mit Rohkost  

und Rindsfilet 
oder Fisch nach Tagesangebot    

 
19 

 
 

Roh marinierte Hirschscheiben 
aus unserer Hochjagd mit 

Tschliner Schafjoghurt  
und Hagebutten 

25 
   

Sauer eingelegter Zander  
mit Kabis und Karotten 

 
26 

Creme Brülee  
mit Thymian, Scimudin  

und Gems- Salsiz  
25 

 

Sellerie und Apfel  
in Variationen  

 
21 

   
 «Das Tatar» 

 
Tatar vom Weiderind, wahlweise 100/150 gr 
 
- klassisch mariniert 
- piemontesisch mit Olivenöl und Zitrone 
- mit schwarzen Trüffeln   
 
Dazu servieren wir geröstetes Roggenbrot mit  
aufgeschlagener Butter aus dem Val Müstair 
 

 

 26/35 
 

 

   

SUPPEN UND ZWISCHENGÄNGE 
 

Meerrettichschaumsuppe 
mit Hateckes Cristal  

21 

 Paneda- Engadiner Brotsuppe 
mit Fontina 

21 
   

Kübrisgnocchi 
mit Lardo und Birnen  

 
28 

Cannelloni  
mit Alpen- Reh gefüllt und 

Herbsttrüffeln  
29 

Capuns mit Steinpilzen  
und Münstertaler Käse  

 
29 

   



Die mit  gekennzeichneten Speisen sind besonders nachhaltige Gerichte. 
 

Hinweise zu Allergenen erhalten Sie bei unseren Servicemitarbeitern 
 

 

 
 

   

«ART CULINARICA ALPINA» 
   

HAUPTSPEISEN 
Rehragout  

mit Zwiebeln, Rosenkohl, 
Kastanien und Pizokels 

54 
 

 Geschmortes Rindskopfbäckli  
mit Pontresiner Hexen- Polenta  

 
52 

Kartoffelkugeln 
aus Vna mit Wirz und  

Alpkäseschaum 
35 

Eintopf von einheimischen Fischen 
mit Wurzelgemüse  
und Preiselbeeren 

46 

Hirschrücken  
mit Rotkraut  

und Südtiroler Semmelknödeln  
56 

   
   
 «Das Kalb» 

 
Crepinette vom Kalbsfilet                                           57 
mit Ofengemüse und gebackenen Kartoffeln  
 
Kalbskotelette                                                               55 
mit Salbei- Kartoffelstock und Romanesco  
 
Geschnetzelte Kalbsleber                                            52 
mit Rösti 
 

 
  

 

   
   

DESSERT UND KÄSE 
   

Gianduja Creme  
mit Mirabellensorbet und  

süss- salzigen Arvenkernen  
22 

 

Maroni und Steinpilze  
mit Crand Cru Schokolade  

 
22 

 
 

Allerlei vom Rüebli  
mit Joghurt aus Tschlin 

 
21 

 

   

Cremeschnitte  
von Pflaumen  

mit Holundersorbet 
21 

 

Weisse Schokoladenmousse  
mit Apfelragout  

und Fuatscha Grassa  
22 

Verschiedene Käse vom Stein 
mit Früchtebrot, Feigensenf  

und Weintrauben  
22 


