Weinempfehlung

Hausapero

Sekt aus Österreich

mit Bündner Goldmelissensirup 

oder Holunderblütensirup
1 dl
CHF 9,--

2006 Le Busche

Umani Ronchi, 
Italien


1 Glas

CHF
7,50


37,5 cl

CHF
52,--

2005 St. Laurent Barrique
Leo Hillinger, Jois, Burgenland
Österreich

1 Glas

CHF
8,50

37,5 cl

CHF
59,--

2007
 Flétry, Obrecht

Süsswein

Schweiz

1 Glas

CHF
10,50

37,5 cl

CHF
62,--

3 Gang Menu
CHF 65,--

4 Gang Menu
CHF 79,--

5 Gang Menu
CHF 90,--

Scuol am Donnerstag, 30. Juli 2009
Auswahl aus unserem täglich frisch für Sie zubereiteten Angebot
Die Rote Beete
Carpaccio mit Blauschimmelkäse 
und Walnüssen

Die Rotbarbe
Mariniert und im Buchenholzrauch geräuchert als Steckerlfisch mit Kartoffel

Das Lamm
Tatar vom Entrecote mit Fenchelpüree 

und Schwammerlgelee

***

Der Tee vom Bündnerfleisch
Essenz vom Bündnerfleisch 

mit Meerrettichschaum

Die Kartoffel
Geeistes Schaumsüppchen mit Sommertrüffel

***

Der Grenzgänger
Hirschentrecote in der Tonkabohnenkruste 

mit Nussbuchteln und Rotkraut
Die Goldbrasse
Kross gebratenes Filet mit Fenchelpüree

und Tomatenkonfit

Die Pizzokel

Hausgemacht mit Wirsing 

und Schaum vom Bergkäse

***

Das Brett
Auswahl von heimischen Ziegen- und Kuhmilchkäse mit hausgemachtem Früchtebrot
Die Sommerfrüchte
mit Joghurteis und Mascarpone gratiniert
Die Melone
Blätterteigschiffchen mit Creme Patissier 

und Limetten-Basilikumsorbet

***










