Weinempfehlung

Der GuardaVal Sekt
Hausapero

Sekt aus Österreich

mit Bündner Goldmelissensirup 

1 dl
CHF 9,--

Der Weisswein

2008  Riesling Silvaner
Weingut Davaz

Fläsch, Graubünden

Schweiz

1 dl
CHF 8,90
7,5 dl
CHF 61,--

Der Rotwein

2007 Dèzaley Rouge aoc Jupiter 

Pinot Noir & Diolinoir

Fonjallaz 
Epesses, Waadt
Schweiz

1 dl

CHF  8,90

7,5 dl

CHF  61,--
Der Süße Nektar
2007 Flétry, Obrecht

Süsswein

Schweiz

1 Glas

CHF
10,50

3,75 dl

CHF
62,--

Der Fruchtbrand
„Kirsch Teresa“

Gunzwiler Destillat

Urs Hecht
Vol. 40%


2 cl

CHF 9,50
3 Gang Menu
CHF 69,--

4 Gang Menu
CHF 79,--

5 Gang Menu
CHF 89,--
Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir Fleisch aus der Region oder der Schweiz

Auswahl aus unserem täglich frisch für Sie zubereiteten Angebot

Die Vorspeise

Der Tschliner Ziegenkäse
Creme Brülee aus Ziegenkäse von der Familie Mayer aus Tschlin mit Tomatenmarmelade
Das Bündner Sushi
Mit Rollgerste, Aal, Thunfisch, Schwertfisch und Garnele an Sojasauce, Wasabi und eingelegtem Ingwer
Das Schweinchen

Kleine Grammelknödel im Kartoffelmantel auf mariniertem Kraut und Kümmeljus
Die Suppe

Der Bündnertee
Essenz aus luftgetrocknetem Rindfleisch der Metzgerei Hatecke mit Meerrettichshot

Die weisse Tomate
Schaumsüppchen mit einer geschmorten Cherrytomate

Der Zwischen- oder Hauptgang

Das U.S. Beef
Im Ganzen gebratenes Entrecote mit Kartoffelgröstl und Gemüse
Die Pilgermuschel und die Garnele
Variation von der Jakobsmuschel und der Süsswassergarnele mit Erbsenpüree

Das Focaccia
Fladenbrot gefüllt mit Gemüse, 
Rucola und Parmesan 
Der Käse 

Das Brett

Auswahl von heimischen Kuh-, Schaf- und Ziegenmilchkäse mit hausgemachtem Früchtebrot

Der süße Schluss

Die Schokolade & das Olivenöl
Als gestochener Trüffel mit Fleur de sel und Paprikagelee

Die Melone & die Limette
Geeistes Süppchen mit Fruchtspiess und Joghurt-Marilleneis
Scuol am Samstag, 24. Juli 2010
