Weinempfehlung

Hausapero

Sekt aus Österreich

mit Bündner Goldmelissensirup 

oder Holunderblütensirup

1 dl
CHF 9,--

2007 Rosina

Weissburgunder, Pinot Gris

& Chardonnay

Weingut Thaller
Maierhofberg, Steiermark
Österreich
1 dl
CHF 8,10
7,5 dl
CHF 55,--

2005   Rochus

Cabernet Sauvignon, Zweigelt,
Pinot Noir & Merlot

Weingut Thaller
Maierhofberg, Steiermark
Österreich

1 dl

CHF
9,90

7,5 dl

CHF
68,--

2007
Chardonnay Beerenauslese

Umathum
Österreich
1 Glas CHF 8,20

3,75 dl CHF 49,--

„Bündner Röteli“
Vol. 28%


2 cl

CHF 9,--
3 Gang Menu
CHF 79,--

4 Gang Menu
CHF 89,--

5 Gang Menu
CHF 99,--

Wenn nicht anders vermerkt, verwenden wir Fleisch aus der Region oder der Schweiz
Auswahl aus unserem täglich frisch für Sie zubereiteten Angebot

Der Blattsalat
Bunt gemischte Blätter mit Hausdressing

und poschiertem Ei
Der Bärenkrebs
In der Schale gebraten mit Wurzelgemüsespaghettini
Das Schwein
Kleine Grammelknödel auf mildem Sauerkraut
und Kümmeljus
***

Das Oktobertfest
Safranessenz und Sellerieschaum als Bier serviert mit einer Brezel
Die weisse Bohne
Schaumsüppchen mit Trüffel parfümiert
***

Das Rind
Als klassisches Stroganoff mit 
Vodka und Spätzle

Fisch & Chip
Vom Heilbutt mit Aiolisauce 
Guardavalstyle

Die Crespelle 
Pfannkuchen mit Gemüsebolognese
gefüllt und mit Parmesan gratiniert
***

Das Brett

Auswahl von heimischen Kuh- und Ziegenkäse  mit hausgemachtem Früchtebrot und Alpbutter
Der Calvados
Halbgefrorenes mit glasierten Apfelspalten
und Calvadosschaum

Die Toblerone 
Creme im Baumkuchenmantel mit 
Zitronencremefraiche und

marinierten Heidelbeeren

Scuol am Sonntag 10.Januar 2010









